
	MAI THAI KITCHEN BY MAI

	BOISSONS 

SODA – 3 

Eau plate ou Gazeuse - 2,50

Biere thai -6
 

	
	
	SALADES 

SALADE DE BOEUF THAI -9

SALADE DE CREVETTES - 9
 
BO BUN AU BOEUF ET NEMS AU POULET - 13
Vermicelle de riz,crudités,pousse de soja.  

	MAI THAI KITCHEN
	
	
	PLATS 

PAD THAI - 13
Pate de riz sauté sauce maison,oeuf,pousse de soja,cébette,cacahuète et oignons frits) 

khao pad - 13
Riz thai sauté sauce maison,oeuf,choux chinois et cébette. 

crousty poulet - 13
Poulet croustillant servi avec du riz sauté et des crudités sauce aigre douce 
 
Poulet au curry ROUGE  - 13
Lait de coco, patate douce, carotte et basilic thaï servi avec du riz jasmin

	ENTRÉES 

NEMS AU POULET - 7
 
NEMS VEGETARIEN - 7 

SAMOUSSAS AU BOEUF - 7

GYOZAS AU POULET - 7 

FRITES DE PATATES DOUCES - 7

	
	
	

	
	
	
	DESSERTS 

banane au lait de coco - 5
Banane et tapioca 

mango sticky rice - 6
Riz gluant, lait de coco, sésame et mangue fraiche 

Pudding de chia au lait de coco - 5
Coulis au choix mangue ou framboise 

flan thai - 5
Flan au lait de coco et taro 





	EST.
	MENU DE BISTROT
	2020
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	Boissons 
SODA – 3 
Cola, Citron-Citron vert, Orange, Raisin, Fraise 

LIMONADE – 3 
Fraise, Menthe, Myrtille, Mangue, Pêche 

THÉ – 2 
Camomille, Noir, Earl Grey, Matcha, Jasmin, Chai, Mélange fruité 

CAFÉ – 2 
Corsé, blond, moyen, Français 
	Salades 
ROQUETTE – 11 
Citron, huile d’olive, ail, parmesan 

CAESAR – 13 
Salade romaine, poulet grillé, croutons, pignons de pin, parmesan 

grec - 12 
Laitue iceberg, tomates en grappe, concombre, feta, olives, croutons  

cobb - 14 
Mesclun, avocat, poulet grillé, tomate,  œuf dur, ciboulette, fromage bleu  

	
	
	Plats 
burger – 16 
7 onces de steak haché, brie triple crème, pousses de luzerne, oignons caramélisés 

Pâtes – 15 
Pâtes artisanales, truffe noire, huile d’olive, parmesan en copeaux 

gnocchi – 14 
Boulettes de pomme de terre, champignons grillés, épinards 
 
Sandwich au steak grillé – 17 
Oignons caramélisés, tomates grillées, sauce au raifort

	
	Entrées 
Gâteaux à la pomme de terre – 7 
Pommes de terre frites, gelée de pommes, crème aigre 

Sauce aux épinards – 5 
Épinards, fromage à tartiner, épices, chips tortilla 

Huîtres – 13 
Huîtres fraîchement décoquillées 

Frites au fromage – 4 
Frites coupées à la main, fromage, lardons, ciboulette, piment, crème aigre 

Anneaux d’oignons – 7
Oignon jaune de coupe épaisse,bière battue, panure panko

Cornichons frits – 5 
Cornichons à l’aneth battus et légèrement frits 

	

	
	
	Desserts 
Gâteau au cheesecake – 13 
Bananes caramélisées, crème   

Gâteau aux pommes – 12 
Crumble à la cannelle, glace à la vanille, pommes Heirloom 

Sundae au brownie S – 9 
Chocolat noir, fruits secs, glace à la vanille 

Flan – 8 
Flan à la vanille avec sauce au caramel sucrée
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Entrées

Gâteaux à la pomme de terre – 7
Pommes de terre frites, gelée de pommes, crème aigre

Sauce aux épinards – 5
Épinards, fromage à tartiner, épices, chips tortilla

Huîtres – 13
Huîtres fraîchement décoquillées

Frites au fromage – 4
Frites coupées à la main, fromage, lardons, ciboulette, piment, crème aigre

Anneaux d’oignons – 7
Oignon jaune de coupe épaisse,bière battue, panure panko

Oignons frits – 5
Cornichons à l’aneth battus et légèrement frits

poutine – 4
Pommes de terre jaunes, fromage caillé, sauce maison au veau

pain maison – 5
Avec vinaigre balsamique et huile d’olive
	Salades

ROQUETTE – 11
Citron, huile d’olive, ail, parmesan

CAESAR – 13
Salade romaine, poulet grillé, croutons, pignons de pin, parmesan

grec - 12
Laitue iceberg, tomates en grappe, concombre, feta, olives, croutons
	Boissons

SODA – 3
Cola, Citron-Citron vert, Orange, Raisin, Fraise

LIMONADE – 3
Fraise, Menthe, Myrtille, Mangue, Pêche

JUS DE FRUITS – 2
Orange, Pamplemousse, Pomme, Raisin

THÉ – 2
Camomille, noir, Earl Grey, matcha, jasmin, chai, mélange fruité

CAFÉ - 2
Corsé, blond, moyen, français

CAPPUCCINO – 4
Expresso riche et corsé avec une couche de mousse de lait épaisse

Espresso – 3
Expresso torréfié à l’arôme enrichi et avec des notes caramélisées

Blanc plat – 4
Expresso avec la quantité idéale de lait entier chaud


	
	Plats

burger – 16
7 onces de steak haché, brie triple crème, pousses de luzerne, oignons caramélisés

Pâtes – 15
Pâtes artisanales, truffe noire, huile d’olive, parmesan en copeaux

gnocchi – 14
Boulettes de pomme de terre, champignons grillés, épinards

Sandwich au steak grillé – 17
Oignons caramélisés, tomates grillées, sauce au raifort
	

	
	Desserts

Gâteau au cheesecake – 13
Bananes caramélisées, crème  

Gâteau aux pommes – 12
Crumble à la cannelle, glace à la vanille, pommes Heirloom

Sundae au brownie S – 9
Chocolat noir, fruits secs, glace à la vanille

Flan – 8
Flan à la vanille avec sauce au caramel sucrée
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